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L) Forret
;‘;ﬂ Hummer bisque med kammusling og creme fraiche
o) i\ \
=) Mellemret
1z
) C« Svampesuppe med trgffelolie
Hovedret
PAS
«5;}4‘
) Kalveculotte med dagens gragnt & nye kartofler
N/
Y Mellemret
“:‘/
9\\ Ostetallerken, 3 slags oste, serveret med abrikoskompot
) Dessert
)
“e Gatau Marcel, serveret med friske beer samt vaniljeis
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Menu fra 350 kr.

S 6PHIENDAL veelg fra 2 til 5 retter
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Kontakt tiener eller kokkey fopindhold af allergener. Contact waiter or cook for allergens content.
AMn/gw&l/eren an gé& er Slart aflenen i PBaren etler pa errassen

Vinkortet indeholder vin fra farende Se vort barkort.
producenter i verdens store vinlande.

. . Ia? -
- Eller lad tjeneren veelge vin der passer (gﬁwo maden serveres J{(lﬁ, i stuerne
il maden og fa skeenket dagens

vinmenu ad libitum.

Der serveres Espresso, Kaffe pa kande, Te Sri
Lanka, Caffe Latte, Cappuccino og Irish Coffee.
For priser se barkort.




